
Son principe actif très puissant assure une 

destruction rapide et définitive des odeurs après 

diffusion. 

La qualité et l’efficacité du bio destructeur olfactif 

peuvent être vérifiées et certifiées par une analyse 

chromatographique en phase gazeuse par 

prélèvements sur site. 

Cette expertise technique probatoire peut-être 

opposable aux tiers et destinée aux 

administrations. 

 

 

DSO 2002 – COFFRET ST 

 

 

Concept 

 Au-delà de la gêne occasionnée à votre voisinage, les odeurs désagréables nuisent surtout à votre 

établissement : mauvaise image de marque, éloignement de la clientèle, situations conflictuelles avec les 

syndics et les administrations : la solution est DSO 2002. 

 

  

  LE COFFRET DSO 2002 ST EST UN VERITABLE DESTRUCTEUR D’ODEURS 

Son action réside dans le traitement direct des molécules odorantes.  

Contrairement à un masquant ou un parfumant qui couvre la mauvaise odeur par 

une autre et donne un mélange d’odeurs (plus ou moins agréable), notre 

procédé, original et unique, permet un traitement à la source des mauvaises 

odeurs. 
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Comment l’odeur est-elle détruite ? 

DSO2002 est un produit 100% naturel (100% botanique) qui se 

compose d’une molécule qui agit en pince de crabe. Quand on 

carbonise une graisse (cracking), la molécule absorbe l’odeur, la 

garde, et ainsi, ces deux composants s’évaporent sans laisser ni 

odeurs ni traces. 



Installation : 

  

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

Destructeur des odeurs et non masquant, 
botanique et naturel 

 
Diffusé par micronisation et pulvérisation, il est préconisé 
pour le traitement des effluents gazeux des cuisines 
professionnelles. 
Ses agents exclusifs naturels brevetés permettent d’éliminer 
les odeurs à la source par action moléculaire, les mauvaises 
odeurs sont définitivement éliminées. 
Contrairement à un masquant qui couvre une odeur par une 
autre et donne un mélange d’odeurs plus ou moins agréable, 
DSO 2002 détruit totalement la molécule odorante. 
DSO 2002 diminue spectaculairement le volume de 
graisses dans les installations, réduisant ainsi le 
coût de maintenance.  
Certificat produit anti-graisse – contact 
alimentaire – dossier toxicologique sur demande 
 

 

Le coffret DSO 2002 ST est HACCP et 

médicalisé, il peut être installé dans 

un hôpital, une clinique, un 

laboratoire, une cuisine (…) sans 

transmettre aucun germe.  

 

 

L’installation est rapide et adaptable sur tous type de hottes ou gaines, le coffret s’installe à la source, 

l’asservissement du coffret est réalisé soit par l’alimentation électrique de l’extracteur, soit par 

pressostat différentiel d'air. 

 

Consommable DSO2002 L1 / L2 

Conditionnement en carton 3 x 3 cartouches d’un 

litre et en carton de 9 x 3 cartouches d’un litre.  

Molécule biologique : en harmonie avec 

l’environnement. 

Efficace immédiatement. Action prouvée 

scientifiquement par des analyses 

chromatographiques. 

Consommation du coffret ST en consommable 

DSO2002 L1 ou L2 : 1 litre = 240 heures de 

fonctionnement. 

Le bouchon de la bouteille est sécurisé par bague, 

et grâce au septum en silicone qui s’auto perce lors 

de la mise en place de la cartouche, il n’y a pas de 

manipulation du produit lors de la recharge. 

 

 

 

 

Légende : 

1 : coffret DSO2002  3 : Gaines  5 : Capteur de Hotte 

2 : tuyau de diffusion  4 : Extracteur 

Pour extraction jusqu’a 5000 m3/h. 

Dimensions : 430 mm x 155 mm x 470 mm – poids : 15 kg. 

Capacité du réservoir : 1,5 litres. 

Construction inox épaisseur 12/10 – Normalisé CE. 

Séparation entre la zone électrique et la zone stockage du consommable. 

Fixation murale par réglette de suspension de la dimension de la machine. 

220 v – 240 v – 50 hertz 

79 rue Terrusse – 13005 Marseille 

Téléphone 04 93 20 38 27 

mail@dso2002.com 

 

www.dso2002.com 
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